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MENU’  ALLA  CARTA 

    

PER IN I Z IARE  -  STARTERS 
 

Vellutata di zucca e amaretti, capasanta arrostita, crostini al curry      
–    Pumpkin and amaretti cream soup, roasted scallop, curry 

croutons      14,00 

Zuppetta di ceci, calamaretto scottato   -   Chickpea soup, seared 
calamari     14,00 

*** “La tradizione”: Carne cruda battuta al coltello, Insalata russa, 
Flan di peperone con bagna cauda -   “The tradition”: Knife-cut raw 
meat, Russian salad, Pepper flan with Bagna Cauda (typical sauce 

with oil, garlic and anchovies)   17,00 

Carpaccio di Fassona marinata, insalatina di carciofi freschi e 
Reggiano    -   Marinated Fassona veal carpaccio, fresh artichokes 

and Reggiano cheese salad   13,00 

 

 
PR IMI   -  PASTA  

 

*** Ravioli del plin di gallina al burro ed erbette o in brodo ristretto 
-   Homemade Plin ravioli filled with hen meat, served with butter 

and herbs or in broth   16,00 

Risotto al fondo bruno    -   Risotto with pot roast sauce      16,00 

Zuppa di cipolla gratinata in forno    - Onion soup with cheese au 
gratin     15,00   

Tagliatelle di grano saraceno, pesto di noci, pomodorini confit, noci 
caramellate     –   Homemade buckwheat Tagliatelle, walnut pesto, 

confit cherry tomatoes, caramelized walnuts    16,00 
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MENU’  ALLA  CARTA 
 

CONT INUANDO   -  MAIN COURSES 

*** Spiedone di trota Iridea salmonata, pancetta affumicata, salsa 
Yogurt, salsa Teriaky, verdure    - Salmon rainbow trout skewer, 
smoked bacon, Yogurt sauce, Teriaky sauce, vegetables   20,00 

Cosciotto di maiale al Vermouth rosso, cotto a bassa temperatura 
con carciofo e sedano rapa   –   Pork leg cooked at low temperature 

with red Vermouth, artichoke and celeriac    21,00 

Pollo alla cacciatora, patate arrosto -    Hunter’s style chicken with 
baked potatoes     18,00 

***Selezione di formaggi con miele e composte - Cheese selection with 
homemade honey and compote - large    14,00 / 16,50   

E PER F IN IRE   -  DESSERT 

Apple pie con gelato alla cannella   -   Apple pie with cinnamon ice 
cream    8,00 

*** Crème caramel con lingue di gatto   -   Crème caramel with 
biscuits   8,00 

Torta soffice al cioccolato, pere al vino, mousse di zabaione al 
Marsala   -   Soft chocolate cake, pears in wine, zabaione with 

Marsala mousse     9,00 

*** Sorbetto alla frutta fresca   -   Fresch fruit sorbet     7,00 

 
***MENU’ DEGUSTAZIONE (menù fisso) -  TASTING MENU (set menu)   

42,00 

MENU’ DEGUSTAZIONE CON ABBINAMENTO DI 3 CALICI DI VINO - 
TASTING MENU’ WITH 3 GLASSES OF WINE   56,00 

MENU’ DEGUSTAZIONE “SALVA PUNTI PATENTE” (2 calici di vino) - 
TASTING MENU’ WITH 2 GLASSES OF WINE   50,00 


